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= PER COMENCAR

Pa de coca de Folgueroles amb tomaquet i OOUE & V' 5,00€
Pernil ibéric Raventds (80 gr) # 28,00€
Salmo fumat amb alga nori i wasabi R # 2 &3 20,00€
Anxoves 000 del Cantabric (4 u.) DB EE 18,00€
Ou trufat amb escuma de patata © @Y 8,00€/u.
LES QUE NO PODEN FALTAR

Foie mic(L%t a la sal amb chutney de mango i passié &) 23,00€
Croquetes de pernil artesanals & & (s 3,00€/u.
Daus de tapioca fregits amb mel de citrics (e Qﬁ 14,00€
Les braves amb salsa chipotle i allioli & Y% 12,00€
Amanida russa amb tartar de tonying, salsa XO i llima R & & 22,00€
Calamars a I'andalusa amb maio de kimchi & O 18,00 €
Carxofes fregides amb nuvol de parmesa i Modena # Y% (opcié V) 19,00€
Fish and chips de turbot amb yuca i romesco %% 25,00€
Rotllets vietnamites de verdures i salsa sweet xili V' O 16,00€
AMANIDES D'AQUI I DENLLA

César amb pollastre cruixent La Florida #@®&<2 © 24,00 €
Burrata fresca amb tartar de tomaquet i ruca selvatica &2 Qﬁ 18,00€
Mix de tomaquets de temporada amb ventresca i brots frescos < 16,00€
Amanida de carxofes confitades, taronja i pernil d’anec & (opci6V) 21,00€
ELS NOSTRES ARROSSOS

Arros del senyoret amb peix, calamar i gamba vermella 9 & 28,00€ pp.
Arrds de murgoles amb vieires i salicornia & (opcié V) 28,00€ pp.
Fideua de calamars i allioli negre Qe ® & 26,00€ p.p.
Arrds d’au amb escamarlans de platja @< 28,00€ pr.
DEL MAR MEDITERRANI

Peix local amb mini verduretes a la planxa 29,00€
Peix Ilimona amb “beurre blanc”, ous d’arenc i fonoll baby D s % 32,00€
Llom de bacalla amb pil pil de bolets i téfona d’hivern D ¢ & s 34,00€
Turbot a la donostiarra amb patata primor i piquillos confitats ©® 36,00€
CARNS DE PROXIMITAT

Llom de xai amb vel d’herbes, puré de castanyesiceps QA& E&D 32,00€
Garri amb puré de datil y cuscUs a la catalana 2 #% s 30,00€
Canelons de pularda amb salsa de foie i suc de rostit e 28,00€
Filet de vedella amb patates fregides trufades i salsa d’Oporto # @& 38,00€
MOMENT DOL

Baba passié i llima amb “cr(é;me brulée” i nata montada #f& V¥ 12,00€
Flam de vainilla amb gelat d’almivar de llet i chantilly fs & Y% 12,00€
El nostre pastis Sara d’ametlles en textures fs& % W 12,00€
Pastis de xocolata i taronja amb gelat de vainilla # fs @ 0% 12,00€
Carrot Cake La Florida &0V 12,00€

®Soja DCrustaci #FGluten «Mostassa ®Ou DFruits Secs

OMol-lusc ®Peix s Lactics V Uega Ylegetaria 88 Sésam
Adaptem els nostres plats a opcions vegetarianes, veganes i/o sense lactosa.

Servei de pa Triticum, OOUE i sal Maldon 6€ per persona
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