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.J PARA ABRIR BOCA \

Servicio de pan Triticum con aove y sal Maldon 6€ por persona

N

Pan de coca de Folgueroles con tomate y AOUE # VYV 5,00€
Jamon ibérico Raventds (80 gr) 28,00€
Salmén ahumado con alga noriy wasabi & # &8 20,00€
Anchoas 000 del Cantabrico (4 uds.) D #5 fs & 18,00€
Huevo trufado con espuma de patata & s 8,00€/ud.
LOS QUE NO PUEDEN FALTAR
Foie micg% a la sal con chutney de mango y pasién &0 23,00€
Croquetas de jamén artesanas & & (s 3,00€/ud.
Dados de tapioca fritos con miel de citricos (s Qg 14,00€
Las bravas con salsa chipotle y “allioli” & Y% 12,00€
Ensaladilla rusa con tartar de atun, salsa XOy lima R & & 22,00€
Calamares a la andaluza con mayo de kimchi R&F Q 18,00 €
Alcachofas fritas con nube de parmesano y Médena & s Y7 (opcionV) 19,00€
Fish and chips de rodaballo con yuca y romesco & D 25,00€
Rollitos vietnamitas de verduras y salsa sweet chili V' ) 16,00€
ENSALADAS DE AQUI'Y DE ALLA
César con pollo crujiente La Flo(r%a PO D 24,00 €
Burrata fresca con tartar de tomate y ricula selvitica &2 ®D Vg 18,00€
Mix de tomates de temporada con ventresca y brotes frescos < 16,00€
Ensalada de alcachofas confitadas, naranja y jamén de pato 2 (opciénV) 21,00€

| NUESTROS ARROCES ﬁ

§ Arroz del sefiorito con pescado, calamary gamba roja 9 Q 28,00€ pp. §

V Arroz de colmenillas con vieiras y salicornia { (opciénY) 28,00€ pr. V
Fideua de calamaresy “allioli” negro Q& & D 26,00€ ppr.
Arroz de ave con cigalitas de playa ®LQ 28,00€ pr.
DEL MAR MEDITERRANEO
Pescado local con mini verduritas a la plancha 29,00€
Pez limén con “beurre blanc”, huevas de arenque e hinojo baby D s #8 32,00€
Lomo de bacalao con pil pil de boletus y trufa de invierno i & & s 34,00€
Rodaballo a la donostiarra con patata primor y piquillos confitados 36,00€
CARNES DE PROXIMIDAD
Lomo de cordero con velo de hierbas, puré de castafias y boletus QA& &0 32,00€
Cochinillo con puré de détil y cuscUs a la catalana D # s 30,00€
Canelones de pularda con salsa de foie y jugo de asado (s 28,00€
Solomillo de ternera con patatas fritas trufadas y salsa de Oporto % @& 38,00€
MOMENTO DULCE
Baba pasién y lima con “créme brulée” y nata montada #f& W 12,00€
Flan de vainilla con helado de dulce de leche y chantilly @& Y 12,00€
Nuestra tarta Sara de almendras en texturas fs &0 W 12,00€
Tarta de chocolate y naranja con helado de vainilla #fs ® 0% 12,00€
Carrot Cake La Florida &0V 12,00€
®Soja DCrustdceos #Gluten & Mostaza @Huevo DFrutos secos
QMoluscos ®Pescado s LacteosV Uegano Y Uegetariano 88 Sésamo
Adaptamos nuestros platos a opciones vegetarianas, veganas y/o sin lactosa.




